
Kristallklare Seen, saftig-grüne   
Wiesen und Almen und eine herr-
liche Berglandschaft ... typisch 

Salzkammergut! 

Auch die Gmundner Milchkühe fühlen 
sich hier ausgesprochen wohl. Die aroma-
tischen Kräuter und Gräser sind ganz nach 
ihrem Geschmack, vom Bauern werden die 
Milchkühe gehegt und gepflegt und mit      
bestem Trinkwasser versorgt. 

Das sind die idealen Zutaten für hoch-
wertige Rohmilch – aus der die Gmund-
ner Molkerei eine Vielzahl von regionalen 
Spezialitäten erzeugt. „In jedem Produkt 
von Gmundner Milch steckt ein Stück 
Salzkammergut – und das schmeckt man 
auch“, betont Josef Fürtbauer, Obmann 
des Unternehmens. So wie die Region, aus 

der sie stammen, stehen auch die Gmund-
ner Milch Erzeugnisse für höchste Qualität.

Qualität die man schmeckt!

Milch und Milchprodukte haben bei 
Gmundner Milch so einige Qualitäts-
kontrollen zu durchlaufen. Der gesamte 
Herstellungsprozess ist einer strengen 
Qualitätssicherung unterworfen und wird 
genauestens dokumentiert. Das stellt die 
gleich bleibend hohe Qualität der Gmund-
ner Milch Produkte sicher. 

Was ein echtes, qualitativ hochwertiges 
Erzeugnis aus Österreich ist, trägt selbst-
verständlich das AMA-Gütesiegel. Dieses 
Siegel findet sich auf den Gmundner Milch 
Produkten und bescheinigt ihnen garantiert 
österreichische Herkunft und beste Qualität. 

Und wie steht’s um 
die Gentechnikfreiheit? 

„Selbstverständlich verzichten wir bei der 
Herstellung der Milcherzeugnisse völlig auf 
gentechnisch veränderte Rohstoffe“, erklärt 
Mag. Michael Waidacher. 2009 wurde dies 
den Produkten von Gmundner Milch mit 
der  Auszeichnung „gentechnikfrei“ auch         
offiziell bestätigt.

Feines für
Feinschmecker
An unserem schönen Salzkammergut kommt kein Genießer vorbei. 
Und schon gar  nicht an den Milchprodukten von Gmundner Milch: 
In ihnen steckt der Geschmack der Region – in höchster Qualität.

Milch hat’s in sich!

Milch beinhaltet Milcheiweiß, 
welches zum Aufbau und zur 
Erhaltung von Muskeln und 
Organen unverzichtbar ist. Das 
Milchfett ist ein sehr gut ver-
dauliches Fett, das unter an-
derem auch Lecithin enthält, 
einen wichtigen Baustoff für 
Nerven und Gehirn. Auch als 
Vitaminlieferant ist Milch ge-
fragt, zu den wichtigsten zählen 
Vitamin A (Sehkraft, gesunde 
Haut), Vitamin B2 (Stoffwechsel, 
Wachstum), Vitamin B12 (steuert 
Blutbildung und Zellfunktion) 
und Vitamin D (fördert den Ein-
bau von Kalzium und Phosphor 
in Knochen und Zähne). Und: 
Milch hat jede Menge Mineral-
stoffe in sich.

Gewinnen Sie eines von 10                      
Genusspaketen. Teilnahme unter 
www.gmundner-milch.at

www.gmundner-milch.at
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Regionaler Genuss – 
globaler Erfolg!

Ob vom Bauernhof in die Molkerei oder 
von der Molkerei zum Supermarkt:               
Bei Gmundner Milch wählt man immer 
den kürzestmöglichen Transportweg. Das 
schont die Umwelt und hält die Produkte 
frisch. Von Frischmilch, Butter und Jogurt 
bis hin zu Schlagobers, Sauerrahm und 
Käse reicht die breit gefächerte Produkt-
palette. Alleine bei den Käsespezialitäten 
kann man aus mehr als einem Dutzend Sor-
ten wählen. Bei nationalen und internatio-
nalen Wettbewerben sind die Käseköstlich-
keiten von Gmundner Milch regelmäßig im 
Spitzenfeld zu finden. 

Der Gmundner Berg Premium wurde erst 
kürzlich bei der Käseweltmeisterschaft 

2010 in Wisconsin/USA mit 99,65 von  100 
Punkten Käseweltmeister in seiner Klasse. 

Wie ließe sich ausgezeichnete Qualität  
besser unter Beweis stellen!

Nähere Informationen bei: 

Gmundner Molkerei 
Theresienthalstraße 16 
4810 Gmunden 

Telefon: +43 (0)7612 782 15 
Mail: office@gmundner-milch.at 
www.gmundner-milch.at


